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THE SKY ABOVE

GAGLIOLE

By Patign Schveizon | Uwe Merzog Tromilaton Lou s Moy

When Thomas Bér and his wife Monika
walk out of their front door in @ morning,
they have a view across one of the most
beautiful vineyards in Tuscany - as well
as of old olive trees, historic walls and @
wonderful rose garden whose blossoms
gleam in the morning sun. Their vineyard
estate GAGLIOLE is one of “Tuscany's
gems” and the wines are some of

the best in the region.

Only thase whe are willing 13 leove the main 1sad batween
Florence and Sienra and dele ints the heanlands of the
Chiant regian reach Costellina. The pretty village is suraunded
by oncient vineyards; gropas have been cultivated an thair
gantly contaured slopes since time immemarial. The sail is low
in minerols but the sun shinas mare sher kere than eheawhare

ond the grapes = abave oll the raditional Sanglovese varlety

Wenn Thomas Béar und seine
Frau Monika morgens aus der
Tir treten, blicken sie auf einige
der schénsten toskanischen
Weinberge - dazu alte Oliven-
baume, historische Mauern und
ein wundervoller Rosengarten,
dessen Bliten in der Morgensonne
leuchten. Ihr Weingut GAGLIOLE
gilt als das ,Schmuckstick der
Toskana”, die Weine gehéren
zu den besten der Region.

Nur wer die Houptstrosse zwischen Flaranz und

Siena veriass! und sich mien in das Herz des Chiant

becibl, enelcht Casellinag Des schmucke Darf 141

umseben van urspringlichen Wealnbergen, an deren



internaticrale Trans
akhe Zirich wie in New Yark und ein

prall gefillter l8minkalender dos leben van Thomas

= Invalved ta exerclse patence,” explains Bar, elnem Enkel ven Julius Bar, dem Grinder der




[hmas Bar=a man wha is used 1 being at the cantrals himself
and, f necassary, changing ccurse quickly and canfidently.

Naw, he tells us, ha hardly evar lacks at his watch but cften
~ozes up ints the sky”. And this radiates o glkricus blue as we
reach the driveway i the estate. Thamas and Menika Bar are
already walting for us at the end af the avenue, with its cypress
frees which are lined vp so picturesqualy that it all seems like o
dream. Every single cne of them oppears 1a recaunt the eventful
histary <f this ,Antica Padere®, which was menticned in o
document as early as the year 994, At this time Berengaric,
King ctthe lombards, bestawed Gaglicle an his sen lidebrande
r his wedding day. And as fate wauld have if, mare than o
sand yeors loter Thomos and Monika met each ciher for
time nearby, ata neighbauing manes = and then made

1
aglicle their ancastral home as well

gleichnamigen Schweizer Privatbank. Dach fiir den
Bankler und Senicr elner der grassten Ziricher
Anwalskanzleien edardarte wahl kavm sin  Mardat®
so viel Fingerspitzengefithl und Durchhaltvermagan
wie die Pllege eines Weinbergs: .Die Natur, die
auf einem Weingut die Regie fuhet, lekrt jeden, die
nétige Geduld avtzubringen®, sagt der Mann, der
&s gawohnt ist, das Stever stets fest in der Hand zu
haken und, falls nétig, schrell und sicher herumzu-

reissen

Inzwischen schaue er nur nach selten aut die Uk,
sagt Thamas Bar — und dafiir cHer in dan Himmel'
Der stirohlt in prachtigem Bl ols wir die A iifahrt

2um Gut erreicher. Thamas urd Monika Bar erwarten

uns bereits am Ende der Allee, deren Zypressen s




What was previcusly three heclores
o |9 hactares, ctwhich |7 are currently under cultivaran. The
cenuriesald terraces are stll planted in the criginal way, with
clive frees alternating with grapevines. Using mechanical aids
w-es bardarad by dry stane walls is very difficult

Howeves, lor Thamas Bar this is not a drowbaock — exacily the

cpposite We want 1 continue 1o camy cat all the wark by

hand and pay o grear deal of attentica 3 $1& desalls, na matar

boawe theretare wa con't and

small,” sirassed tha po 8,
dan't want &= graw any higger. " Alter all, far Thames, Gaglicle
50 gem hat ombadiesthe antie hr'nvll".' ord cilture af 1 1cany §

[kis mantra alsa applies to the scphisticated ond rare wines

which age In the astate's cellars

Thamas takes us bs his | reasure chamber” — are of the largest
wine colfars in tha bills arsund Ga :,| Sla . But those wha oxpact

13 have t; feel theie way thisugh dusy possages ond spiders’

bs within the histarlc walls, with anly @ candle ta light the

way, saan learn otherwise. Becouse, instead af noive, raman-

malerisch baleirarder siehen als a1 akes nur ain
raym . lede einzelne van heer scheint van dar
bewegtan Geschichte dieses  Antica Padere” zu

erzahlen, das bereits in einer Urkunde aus dem |ohr

@94 Erveabinung tindat. Damals schenkiz Barengaria
solnes Zolchers Xian g dar ln"':.',.".n'r‘.-r f.'-'nj. =l

irinem Sohn ldebrards zu dessen Hochzet, Mehe

ols inusend jahre spater scllten sich hier ganz In dar

Nahe, auf elnam benachbarter Landgut, Thamas

und Manka kannanlemen - und schiasslich Gagliale

ebantalls za hrem Familiansitz macken

Die ehedem drel Haktor Rebliachen sind inzwischen

out 19 Heksar angewachsen, vian denen derzait 17

n Praduktion sird Dobe |-7|3.,-| die lakihunderin-
olien Terassaroniogen der urspriinglichen Bepiian-

2ungaweise, be dar sick Olivenhaume mit Weit

reban nhwec Der Elnsatz maschinellar HiHs-

mittal outdizsen van lrackenstzinmavern umsaumian



ng praclices, e Bars put thair faith in clean-

licisen w no-grow

liness and the use of sate-chthean techneks Y, ESpes cx”,’ when
}

Bntre age cess makas 1 passible 12 achieve axcellent

the aralysis ot grapes and wire 13 cancemed. Canfralling the

results vear alter vear trom the hand-pickad harvest, thus promi-

3 praduce pesdlecily oged winas

Wy the mast well

s prassed mainly fam tha Sangicvese

Jrope in occordance with ancient adition - as recammerded
by Baran Ricassl, are af the [smmer rilers cf Tuscary, in his

Chiart recipe which was wilten as ang ageas 1872 and is

st fellowed taday. Whereas the wiregrawers used ta refine

javese with o small emaunt ot Caracls in days

SaN0

ladoy ather vatielies ore alsa added with a greot deal of core
- with Bubisls, this invalves selacted Merlzt gropes, which leal

mate than at hisme in this partic larly sunblessed Chiant g ot

With oppraximately 50,000

batles praduced onovally, the

mellaw and harmanisus/fuity Rebicls is samathing of o

Iorrassan ist wiorig . Fiie Thamos Bar bodaiiet dies

P‘fLZ-"' lf‘ n "'4’11'1"‘&: mi ‘!‘:j"'"“' .‘i“\‘. I wi '»“l‘
welterhin alle Arbelien van Hard duerchhihren und

e Autmerksamkeit out jedes noch so kleine

Detail legen®, betant der Pad daher kiannan

und wallen wir nicht weiler wachsan.” Schliesstich
at lw'n_'l.,e-. fir thn _ein Juwel, dos dis ganze

chanheit und Kultur der Taskana in sich vereln

Diasas Mantra gt nicht zulatzt fir die edlen wis

sellanan Traplen, diz hier in den Kellern raiten

hamas fukit uns in seine Schatizkammer” enen
der grassen Weinkeller in den Higeln wan Gaglicle

Gemauvem

Dach wer glaubt, sich inden hists
bal Kerzenschein durch ssaub oe i';.’vr:r‘ nd Spinn-
wabenr lasten 2u miissen, wird schnell eires Bassaren
belekit Denn statt naiver W inzeaamantk seizen d s
Bars aut Sauberket und der Einsatz madernstar

Technik, var ollam wenn &5 um die Analyse van
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Trouban und Waein geht Dutch die Kantralle des

gesamten Relfungsprozesses konner sich ous der

hondverlesanen Ermte |ahr fur Jahr b

entwickeln, die ouf den Punkt® gerelfe

sprachaer

Der wehl bekanntests Traples aus Gaglicle st der

Rubiale, eln Chiant Classics O0OCS, der nach aler

Trodition hauptsachlich aus der Sangiaveseaube

sekeltert wird — ganz sa, wie &s Barana Kicasali,
niner der Inikaten Harrscher ibet die Taskana, schan
| 872 In selrem noch beote beachteten Chiant
Gebatemplohl. Wahrend die Winzerden Sangiavese
damals nack mit ein wenig Canaicle verdeinarten,
werdan heulzuioge soht behutsom avch einige
ondete Sortan hinzt _‘:(';ll'_' - baim Rubisls atwo
auscesuchie Medatranben, dis slech bisr in diesam
besandars sannenverwahnten Chiantigehiet mehr

ols wahlithlen. Mit einer qﬂ';;pr.:dnb‘r.:r van krapp




bestsoller” amcngs! the wines fam Gagliale. s immediolely
recag sable due 13 the rase an the label which was requested
by my wite as sha's a passiannte rase enthuzinst,” revenls
Ihamas Bar

I contrest, Volletio, with |ust 8,000 botlles per year, Is signi-
Feantty miare difficult ts find an the market The csharocteristic
fentura af this excellent IGT 15 ifs Intense, ruby red calaur with
aramas at ripe block berries, liquarce, spices, toboccs, naffee
ond dark chacalate - a teast bar the sensas. Volletta 15 nomed
alter the afliliated La Valefo eskate in Panzans, on the f'dj('. A e

tameis Cansa d'Oras, which the Bars ocqguired sevemnl years acae

Lo Valletta kas alse long been ane ot the insidar's tips amangst
travellers wha wanl 1 experienca Tuscany at its mas! natural,
far oweay fram the baoten trock. \We nin La Volle®a os a five-star
agrturams, explaing hamas Bar In additice 1o the ln'.l.-."n.

ruatic furnishings In the apartments, the guests alsa praise the

friendly service and tha unique buffet breakinst abave all. Plus

50000 Haschen ist dar weiche und zugleich

harmanisehdrucht ge Rublcle so etwas wie de
Bestseller” unter den Weinen aus Gagliale: Mar

erkennt (hn an der Rase aul dem Etkak, dos sich

maina Frau gawiins=ht hot, da sis sine lsidenschalt-

liche Rasenliebhabarin 18", verat Thamas Bar

Dapegen st dar Valletio mit nur § 000 Flaschen pra
ahr deutlich seltener am Markt zu tinden Diasar
hervarragende IGT zeichnat sich durch seine el

robinrcte Farbe mit Aramen van milon schwarzen

Beeren, lakrtz, Gewnrzen, labak, Kaftee und
durkler Schakalade ous — ein Fest tir die Sinne
Berannt ist der Valista nach dem Schwastergut la
Volletta in Panzans, daos die Bars var ainigen jaban
om Rarde det batibmtan Conca d'Ors erwatben

“ﬂnf‘l'




the divine landscapa with |15 cultivated vinayards, tha lisled

residential hause and farm buldings and the cok forests which

pamper guests with thelr cocling shade

g
One af the best winas ot the hause cf Bar is named abter the
family seol Gaglisle All the 1cpquality wines ochiave mare
than 90 Parker Points and some vinages are well on the wey 1

e

rec allanthy-

g the very highast hancurs In additian ta the &
balanced Gaaliale, Pecchio in partcular is ane of tha candi-

dates which moke sammeliens thraughaut the wardd sit up and

inke natice. Pethaps It 15 the 25 1 304ear oid vines, pathaps
tis the v neveard's chalky se |, af pemans His the many e bees
whe gave this wine their name and buzz between the ripening
gropes the anfire summer lang. Hawaver, the autcame af this
vithiolly perlect assemblage, made up st 25 % Sangiovese
ard 3 % Markst, is 1o be lsund in just o law mare than 1,000

h.:lt'a.ﬁ. whick ore s y awailed by BRpPErs and aficia

nodas year after year

Dariibet hinaus gehan La Vallatto kingst 2u den
Gebeimtipps onter Beisenden, die die laskana wel
nb vam Mainstream aut (hre ganz natirliche Art
erleban machter: \Wir fihren das Lla Valletis als
Fiunt-Sterna-Agrituriama’, berichtat Thomaos Bar
Nebar der .jf:\""nc:xm',“*n'.l'knlnr Aussikamung der
Appartments leban die Gaste ver allem den freund
lichen Service urd das einmalige Frihsticksbuftet
Doz die gattliche Landschalt mit thran kulfviarten

Weinbergan, den unsar Denkmalschutz stebandan

Wahr- und Winschoftshausern und den schatten-

spendenden Eichenwaldem, die firkihle Erdrschung

sarcan

Noch dem Stammasitz Geglicle ist ainer dar Spitzen-

weine des Houses Bar berannl, die ibt Jens

samtlich Ober @0 Parkerpunkie ereichen ur

deren sich sc mancher lohrgang auf dem besten

A



GAGLIOLE

Ll

15 the ted wires which are sa typical lar the mgics

s praduces sseveml sxcallent white wines, plus

n French cok and opproximataly 2

fruit s alsa horve

it kradticn and s than pra

1 sioleciHheart malhsds in the esiole’s

After lunch fram the kitzhen run by Fra

raatad orcund the manar hause

ta Bar has kavingly ¢

Rizsos ana wine — this combinolicn pays ¢ speviol hamage

13 luscany in all 1t beauty. Meanwhile, ber hishand s favaurite

place s directly (n frant of the hause — undera m qhty 200-year
2ld aok vee  Goaolicls is the ;'v\ﬁ.':— at our 'h:ﬂv'v" SUMMAOrises

lhomos Bar. As we wolch the ccuple wove gaadbye 1o us in cur

earvew mirncr

an car -’1-’[‘(‘”!“"' ond ha o

de aensss the avenue, the sky ard the eanh seam 1o be clossi

tagether hare than arywhere else. B www.gogliole.com

Wea zu allethiehater ehen belindst Nak

dem hervaragend ausbaloncieren Gagliale zahl

varallem der Pecchia zu den Kandidaten, dig Sam-

meliers in aller Wek autharchan kassen
esda 25 b's 30 lohre alen Rebslc 'Xr" viallaicht i5t

es der kakholnge Boden dieses Weinbergs, vielleicht
singd es aber auch de vielen kleinen Beren, de

ira d

[raplen inren Namen gob
JonzZon r\’l\'”r"" L"" 2w "."r"" f'(f" m ;"'r_*f'" I"‘.‘ oon

harumse

rtan. Das Etaebnis disser cerodezu

rraumbafien Assemblane aus 95 % 5S¢ vese nd

findat sich |edenfalls In kaum mehr als

0K Flaschan, die lahbr tir lahr sebnsiichtio vior

Kennetn und llabhabem erwartel w

Neben den hir die Pr_ an 5 yp wehen Ranwes i ne

bietet dos Gut auch einige hery

mragende VWeiss

weine an, dazu in ranzasischar Eiche a

Grappa und atwao 2 0 Liter bestes Clivensl
dessen Friichte roch alter Tradtion ebearfalls vor

Herre aeen let, ong Iliesssmpe der slaenen Mihle

scher

rhaiet urd o1f F

WJen wearoan

s der Kiche von Fraroa Stiaoch e

i ddem Lunel

der kullrarschen  Seele’ van Gaglale, beswchen wir

15am den herrlichen ¥ase

nach geme

Manika Bar liebevall rung um dos

der ganzen Schanheit de
Welsa. Der Lablingspla
derwe l ’i re«t var gam aus - untar einer machhaar
200 lahre aken Eiche. .Ga jl alz 15t das land unserer
rauma’ tesimiort Thamas Bar Wahrend die beiden
ns bei der Abreise rach im Ricksplegel zuwinker
und die Zypwassen kihle Schaotten ither die Alles
wertan, scheinan Himmal und Erde sich nahar als

taendwo sars! W

W W ]j:‘“ ole com



