Vom Hobby e
ZUr Passion

Wein-Keller Von Peter Keller

uf eines legt Thomas Bir

grossen Wert: «Ich bin ein

Weinproduzent und kein

Investor.» Auf Letzteres
koénnte man durchaus kommen,
denn der Schweizer stammt aus
einer beriihmten Bankier-Familie.
Bir hatte einst das VR-Prisidium
der Bank Julius Bir inne und ist
zudem Rechtsanwalt in der von ihm
1969 mitgegriindeten Kanzlei Bir &
Karrer. Der Wein wurde erst viel
spater ein Thema. 1990 kauften Tho-
mas Bir und seine Frau Monika das
Gut Gagliole in der Toskana einem
deutschen Verleger ab. Dass die bei-
den eines der berithmtesten Anbau-
gebiete Italiens auswihlten, war kein
Zufall: Monika Bir besass bereits ein
Anwesen in der Toskana.

Der Weinbetrieb liegt mitten im
Chianti Classico, in Castellina. Auf
500 Metern {iber Meer befinden sich
die Rebberge. Das Gut ist ein Juwel,
mit einer priachtigen Zypressenauf-
fahrt zur Villa - eben so, wie man
sich die Toskana vorstellt. Aller-
dings brockelt die schéne Fassade,
denn viele Giiter haben Miihe, jhre
Weine zu verkaufen. Zu lange setzte
man auf die (iiberteuerten) «Super-
toskaner» und vernachlissigte jenen
Wein, der der Appellation das Ge-
sicht geben sollte: Chianti Classico.

Fiir Bar war zweierlei unbestrit-
ten: Der einheimische Sangiovese
spielt die Hauptrolle in seinem Gut.
Und die hohe Qualitit der Weine
steht {iber allem. So will der Schwei-
zer jahrlich nicht mehr als 80 0oo

Zudem konnen die Ertrige dank den
neuen Rebbergen noch mehr limi-
tiert und so die besten Trauben fiir
die Weine verwendet werden.

Das Sortiment ist klein. An der
Basis steht der Rubiolo. Dann folgt
der prestigetrichtige Gagliole (siehe
unten) sowie der rare Pecchia, der
nur in sehr guten Jahren erzeugt
wird. Ein Weisser rundet die Palette
ab. Thomas Bir, der die Hilfte sei-
ner Zeit in der Toskana verbringt,
lasst es sich nicht nehmen, an der
grossen Degustationssitzung teilzu-
nehmen. Dort werden jeweils die
definitiven Cuvées festgelegt. «Da
bringe ich mich gerne ein», sagt der
Besitzer von Gagliole.

Fiir den ehemaligen Bankier ist
Wein ldngst zu einer Passion gewor-
den, nachdem das Thema in den An-
fangsjahren «lediglich» ein Hobby
gewesen war. Bar verhehlt nicht,
dass er sein Engagement als Lang-
zeit-Investition versteht. Ein Wein-
gut erwerbe man auf Generationen
hinaus, fiigt der Schweizer an. Wer
an einem kurzfristigen Gewinn inte-
ressiert ist, schaut sich lieber in an-
deren Bereichen als dem Wein um.
Und Bir schitzt sich gliicklich, dass
sich die beiden Kinder Andreas und
Barbara ebenfalls fiir edle Tropfen
interessieren und so an der Entwick-
lung des Gutes aktiv teilnehmen.

@® Mehr Wein-Infos von unserem
Experten Peter Keller finden Sie
online auf www.nzz.ch/wein-keller
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bis 100 000 Flaschen produzieren. Fi'lnfte
Kiirzlich kam ein zweites Gut in "
Panzano mit bestehenden 6 Hekta- SChwelz
ren Rebflidche dazu. Dank La Val- i Helvetische
letta, so der Name, erhilt Bar mehr : .

Platz fiir die Weinproduktion, denn Wlnzer

auf Gagliole ist es zu eng geworden. : im Ausland

Peter Keller degustiert Weine von Gagliole

N | dezenten Rostnoten, einem mittel-

= £ schweren Korper mit einer passenden
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Séure und einem mittellangen Finale.
Ver sich nach italienischen Weiss-

Der 2010er lasst sich jetzt mit
veinen umschaut, sucht zuerst nicht Genuss trinken (16,5/20 Punkte).
wingend in der Toskana. Tats&chlich Der Wein wird wahrend rund eines
tammen aus der beriihmten =8 Jahres in neuen Barriques aus-
segend nur wenige Beispiele, die gebaut. Er vertragt den relativ
1nachhaltiger Erinnerung blei- hohen Holzanteil, denn dieser ist
en. Gagliole versucht es mit gut im Wein eingebunden. Im
inem «Biancoy, einem Cuvée Ubrigen hat die Swiss den Weissen
us hauptséachlich Trebbiano,

fur ihre First-Class-Passagiere
0% Chardonnay sowie 10%

ausgewahlt.
falvasia. Das Resultat ist ein @ Bianco 2010, Gagliole, Fr. 24.80,
rockener Weisswein mit einem

bei Riegger Weine, Birrhard;
Jouquet von exotischen Friichten, www.riegger.ch
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teren sechs Monaten in der Flasche ist

derzeit der 2010er auf dem Markt

erhaltlich. Seine Merkmale: intensive

Nase (schwarze Beeren, Pfeffer, Nel-

ken, Vanille), jugendlich, dicht, kraft-

voll, gut integrierte Saure, schéne
Lénge. Braucht noch etwas Zeit,

) um seine Anlagen voll ausspielen

| zu konnen (17,5/20 Punkte). Der

Gagliole eignet sich als idealer

Begleiter zu einem guten Stiick

Fleisch, zum Beispiel zum legen-

| daren Bistecca fiorentina.

| ® Gagliole 2010, Gagliole,

Fr. 49.90, bei Riegger Weine,

Birrhard; www.birrhard.ch
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Roter Klassiker

Toskana ist Sangiovese-Land. Die
Rebsorte verlangt zwar grosse
Aufmerksamkeit in den Rebbergen,
bringt aber im Idealfall eigenstan-
dige Weine mit prasenter Saure
und Tannin hervor. Zur Spitze im
Portefeuille von Gagliole gehort
der gleichnamige Tropfen. Er
besteht zu 90% aus Sangiovese,
erganzt mit dem globalen Player
Cabernet Sauvignon. Nach einer
vierzehnmonatigen Lagerung in
franzosischen Barriques und wei-
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